LAIPNI LUDZAM KITCHENAID PASAULE

Meés véelamies jums palidzét gatavot gardas maltites gimenei un draugiem. Lai nodrosinatu
édiena gatavosanas trauku ilgmuZibu un pareizu izmantosanu, turiet So instrukciju pa rokai.
Instrukcijas ievéroSana laus jums vislabak izmantot un rapéties par Siem traukiem. Jisu
gandarijums mums ir pats svarigakais.

BRIDINAJUMI
Pirms trauku lietoSanas rupigi izlasiet visus drosibas noradijumus.

e NELAUJIET bérniem atrasties plits tuvuma édiena gatavosanas laika.

* Rikojoties ar karstiem édiena gatavoSanas traukiem, lietojiet katlu turétajus vai virtuves
cimdus.

» NEKADA GADIJUMA neatstajiet édiena gatavo3anas trauku bez uzraudzibas lieto3anas
laika.

e KitchenAid édiena gatavoSanas trauki paredzeéti lietoSanai lidz +260 °C, stikla vaks — lidz
+220 °C.

e NELIETOJIET $Sos traukus uzgrila.

e NELIETOJIET Sos traukus mikrovilnu krasnt.

EDIENA GATAVOSANAS TRAUKU LIETOSANA
Pirms pirmas lietosanas reizes

* Nonemiet visus iesainojuma materialus un uzlimes. Nododiet iesainojumu otrreiz€jai
parstradei.
* Nomazgajiet traukus silta ziepjudent, noskalojiet un rlpigi nosusiniet tos ar mikstu dranu.

Siltuma avoti

Sos traukus drikst lietot uz visam gatavo$anas virsmam, tostarp indukcijas plits virsmam.

Inovativa indukcijas tehnologija

Sie nepiedegosie édiena gatavos$anas trauki ir aprikoti ar inovativu indukcijas tehnologiju, kas
nodrosina atru un vienmeérigu karstuma izplatiSanos neatkarigi no gatavoSanas virsmas
veida. Pat gatavojot uz parastas plits virsmas, Sie édiena gatavosanas trauki nodrosinas atru
un vienmerigu karstuma izplatiSanos — atskiriba no tradicionalajiem aluminija édiena

gatavosanas traukiem, kuri pieméroti indukcijas plitim.

leteikumi ar indukciju aprikotu édiena gatavosanas trauku lietoSanai

¢ Indukcijas plits virsmas nodroSina |oti intensivu karstumu loti 1sa laika. Ar inovativo
indukcijas tehnologiju aprikotie édiena gatavos$anas trauki uz indukcijas plits virsmam
sakarsis Joti atri. Nekada gadijuma neizmantojiet augstakas temperatiras iestatijumu un
lietoSanas laika neatstajiet édiena gatavosanas traukus bez uzraudzibas.



¢ Katla pamatnes diametram jaatbilst indukcijas elementa izméram. Ja katls ir parak mazs,
elements var nesajust katlu un neieslégties.

Stikla vaka lietosana

* Izmantojot stikla vakus, izvairieties no krasam temperaturas izmainam.
e NELIECIET karstu vaku auksta tdeni.

* Ja zem vaka izveidojas vakuums, neméginiet nonemt vaku. Vispirms izsledziet siltuma
avotu un nonemiet visu katlu no degla. Tad lenam atbrivojiet vaku.

e NELIETOJIET stikla vakus ar plaisam vai skrap&jumiem. Ja vaks ir ieplaisajis vai taja ir dzili
skrap€jumi, tas var peksni saplist. Sazinieties ar Klientu apkalpo3anas centru, lai pasutitu
jaunu vaku.

¢ Nelieciet stikla vakus tiesi virs vai tiesSi zem sildelementiem.
Rokturi

* Valigi rokturi — periodiski parbaudiet, vai rokturi nav kluvusi valigi. Ja rokturis vairs neturas
cieSi, neméginiet to salabot. Sazinieties ar Klientu apkalpo$anas centru, lai pasGtitu citu
rokturi.

* Roktura pozicija gatavosanas laika: novietojiet katlus ta, lai rokturi neatrastos virs karstiem
degliem, un nelaujiet rokturiem parkaraties pari plits malam vietas, kur tos var aizkert.

Virtuves piederumu komplekts

e Lietosanai lidz +200 °C.
e Var mazgat trauku mazgajama masina.

GATAVOSANA

e Gatavojiet uz degla, kura izmérs atbilst izvéleta eédiena gatavoSanas trauka pamatnes
diametram.

* Gatavojot uz gazes plits, noregulgjiet liesmu t3, lai ta nepieskartos édiena gatavosanas
trauka malam.

» Vaka izmantoS$ana ievérojami samazina gatavoSanai patéréto energiju.

* Més iesakam lietot ellu vai sviestu. Neaizmirstiet, ka dazZas ellas un taukvielas deg pie
zemakas temperaturas. Lietojiet ellas un taukvielas ar augstu dimosanas punktu. Ja
gatavojat ar ellu, ielejiet lidz istabas temperatirai sasilusu ellu ieprieks sakarséta édiena
gatavosanas trauka.

e NELIETOJIET nekada veida ellas izsmidzinatajus, tostarp aerosolus, migloSanas un sukna
izsmidzinatajus. Sie izsmidzinataji var radit nogulsnéjumus, kurus ir griti notirit no visiem
édiena gatavoSanas trauku veidiem.

e Pirms produktu ielikS8anas trauka |aujiet ellai vai sviestam sakarst édiena gatavosanas
trauka.

o NESTEIDZINIET sakarsésanas procesu, izmantojot augstas temperatiras iestatijjumu.



* Ediena gatavo$anas traukam ir lieliska karstuma vadamiba, tadé| édiens un ella var |oti atri
sadegt. Vienmeér gatavojiet uz zemas vai vidéjas uguns un lietojiet augstakas temperatiras
iestatijumu tikai Skidrumu variSanai. Lietojiet videjas lidz augstas temperatiras iestatijumu
apcepsanai, sautésanai, atrai apcepsanai un Skidruma novarisanai. Uzsildot édienu, I€ni
varot vai gatavojot smalkas mérces, lietojiet zemas temperaturas iestatijumu.

* NEKADA GADIJUMA neparkarséjiet édiena gatavo$anas traukus. Parsniedzot +260 °C,
nepiedegosais teflona parklajums var sakt bojaties.

e Pirms katla sakarsé3anas vienmér ielejiet ellu vai ielieciet sviestu. NEATSTAJIET tuk3u katlu
uz karsta degla un nelaujiet katlam izvarities tukSam. Tas var sabojat édiena gatavoSanas
trauku apdari.

e Vienmeér lietojiet édiena gatavosanas traukus, izmantojot zemas vai vidéjas temperatdras
iestattjumus. Liels karstums var sabojat édiena gatavo$anas trauku apdari.

e NEKADA GADIJUMA nelietojiet metala piederumus uz nepiedego$as virsmas. Lai pasargatu
édiena gatavoSanas trauku nepiedegoso apdari, ieteicams izmantot plastmasas, gumijas vai
koka piederumus.

e NEGRIEZIET édienu gatavos$anas trauka.

e Lietojot halogéna, keramisko un indukcijas plits virsmu, gadajiet, lai uz plits virsmas un
édiena gatavosanas traukiem nebutu nekadu gruzu, jo tie var saskrapét plits virsmu.

* NEKADA GADIJUMA nestumiet un nevelciet katlus pa plits virsmu gatavo3anas laika, jo $adi

to var saskrapét. Vienmer paceliet katlu.

KA RUPETIES PAR EDIENA GATAVOSANAS TRAUKIEM

Ediena gatavo3anas trauku tirisana

* Péc katras lietoSanas reizes |aujiet édiena gatavosanas traukiem atdzist un rapigi notiriet
tos.

e NELEJIET aukstu tdeni uz karstiem édiena gatavoSanas traukiem. Laujiet édiena
gatavosanas traukiem pilntba atdzist.

« Sos KitchenAid édiena gatavosanas traukus var mazgat trauku mazgajamaja masina. Lai
iegltu labaku rezultatu, lietojiet razotaja ieteiktos trauku mazgasanas lidzeklus un ciklus.
e Lai pasargatu savus KitchenAid édiena gatavosanas traukus, tos ieteicams mazgat silta

ziepjudeni, noskalot un noslaucit ar mikstu dvieli.
e NELIETOJIET térauda vilnas vai neilona Svammes.
e NELIETOJIET cepeskrasns tiriSanas, abrazivus vai hloru un balinataju saturosus lidzek]us.
* NESKRAPEJIET nepiedego$o parklajumu.
e Nemércéjiet édiena gatavosSanas traukus ilgi.
e Pirms novieto3anas glabasana VIENMER gadajiet, lai édiena gatavo3anas trauki batu tiri.



Stikla vaka tirisana

* NEKADA GADIJUMA nelietojiet metala piederumus, asus instrumentus, cepeskrasns
tirsanas lidzeklus vai citus agresivus abrazivus lidzek|us, kas var sabojat vai novajinat stiklu.

e Stikla vakus var mazgat trauku mazgajamaja masina. Vakus var art mazgat karsta
ziepjudent, péc tam uzreiz noslaukot, lai izvairitos no udens traipiem.

Ediena gatavosanas trauku pareiza glabasana

* Glabajot édiena gatavosanas traukus ar citiem metala piederumiem, var saskrapét vai
sabojat nepiedegosa parklajuma virsmu.

* levietojot KitchenAid ediena gatavosanas traukus vienu otra, ievérojiet piesardzibu.
leteicams izmantot katlu aizsargus.

GARANTIJA UN APKOPE

KitchenAid édiena gatavoSanas trauku garantija
KitchenAid édiena gatavosanas trauku ierobeZotd mazZa garantija ir spéka Eiropad, Tuvajos
Austrumos un Afrika.

Bojajumi péc sanemsanas

Ja péc sanemsanas un parbaudes atklajas, ka izstradajums ir defektivs, KitchenAid aizstas to
identisku vai lTdzigu preci vai detalu. ST garantija attiecas uz sakotnéjo patérétaju, uzradot
pirkuma ¢eku ar pirkuma datumu; So garantiju nevar nodot citai personai.

Uz ko neattiecas garantija

1. Bojajumiem, kas radusies parastas nolietoSanas rezultata, pieméram, virsmas
skrapéjumiem, iespiedumiem, traipiem vai krasas mainu vai citiem bojajumiem, kas
neietekmé virtuves trauku funkcijas.

2. Bojajumiem, kas radusies nepareizas lietoSanas, negadijuma, ugunsgréka, pltdu, zadzibas,
dabas katastrofu, nolaidibas, korozijas vai parveidoSanas dél, ja trauki paklauti parak augstai
vai zemai temperatdrai vai nav ieveroti razotaja noradijumi par lietoSanu un apkopi.

3. Bojajumiem vai saplisanu, kas radusies péc trauku nokriSanas vai trieciena.

4. Aizstasanas detalu piegades, parvadasanas vai apdrosSinasanas izmaksam vai defektiva
izstradajuma nosutiSanu pilnvarotam KitchenAid servisa centram.

5. Izstradajuma izmantoSanu komercialam vajadzibam.

6. Nelielam nepilnibam vai defektiem, kas radusies krasas, emaljas, metala, plastmasas,
silikona, keramikas, stikla vai tekstila izmainu dél.



7. Precu aizstadanu, ja izstradajums tiek izmantots arpus Eiropas, Tuvo Austrumu un Afrikas
robezam.

8. Virsmas bojajumiem, ko izraisa kimiska mijiedarbiba vai tiriSanas lidzekli, tostarp, metala
Svamme, abrazivi tirisanas lidzekli vai automatiskas trauku mazgajamas masinas.

9. Jair bojats kads trauku komplekta priekSmets, tiek aizstats tikai defektivais priekSmets.

KitchenAid nesedz:

Remonta izmaksas vai precu aizstasanu, kas nav paredzéta garantija. Tas sedz pircé;js.
Izstradajumu remonts un apkope javeic pilnvarota KitchenAid servisa centra.

Si garantija neietekmé patérétaju likumigas tiesibas ES. Garantija sniedz konkrétas tiesibas,
un jums var bat ari citas tiesibas, kas dazadas valstis var atskirties.

KITCHENAID NEUZNEMAS ATBILDIBU PAR NETIESIEM ZAUDEJUMIEM.

Klientu apkalpoSana

Ja jums ir kadi jautajumi vai vélaties atrast tuvako pilnvaroto KitchenAid servisa centru,
lGdzu, izmantojiet zemak noradito kontaktinformaciju vai apmekléjiet masu vietni
kitchenaid.eu

(GBR, IRL, FRA, DEU, BEL, NLD, ITA, CHE)

® 00800 38104026
@ www.kitchenaid.eu
Pasta adrese:
KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIUM

Parejam valstim: www.kitchenaid.eu
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